
Maximal 115 Gerichte
Bitte kreuzen Sie die bei Ihnen servierten 
Gerichte an, auch wenn  
diese nur zu bestimmten Zeiten serviert werden. 

Maximum 115 Gerichte
Restaurant:  

Name:  

Strasse:  

PLZ / ORT  

Tel Nr:  

 1 Alaska Kingcrablegs mit Panägcurry
 2 Aelplermagronen
 3 Aeschen in der Winterzeit
 4 Asiatische Hühnersuppe
 5 Beefsteak tatar
 6 Bouillabaisse
 7 Brasato al Barolo
 8 Bratwurst vom Dorfmetzger
 9 Cappelletti
 10 Coq au vin
 11 Cordon bleu
 12 Crevetten mit Gemüse und Chili
 13 Curry-Gerichte
 14 Dessertbuffet
 15 Dim sum
 16 Eglifilets
 17 Eglifilets gebacken
 18 Eglifilets vom Grill
 19 Eglifilets, gebraten oder gebacken
 20 Engadiner Pizokel
 21 Ente
 22 Ente, kantonesische Art
 23 Entenbrust mit Grapefruit glasiert
 24 Entrecôte mit Rotweinsauce
 25 Entrecôte Taverna
 26 Entrecôte Café de Paris
 27 Filet de sole Bonne femme
 28 Fisch
 29 Fisch an Champagner-Sauce
 30 Fisch aus dem Ofen
 31 Fisch aus dem Rhein
 32 Fischgerichte
 33 Flambée-Spezialitäten
 34 Fleischgerichte
 35 Fondue
 36 Fronberg-Topf
 37 Frühlingsminestrone mit Olivenˆl
 38 Frühlingsrollen
 39 Fulminante Desserts
 40 Gambas al Pil-Pil
 41 Gänseleber mit Brioche
 42 Gemischte Vorspeise
 43 Geschnetzelte Kalbsleber
 44 Geschnetzeltes Kalbsfleisch
 45 Geschnetzeltes mit Rˆsti

 46 Getrüffelte Entenleberterrine
 47 Glasnudelsalat mit Crevetten
 48 Gnocci
 49 Grillierte Kalbsschnitzel
 50 Grillierte Krokodilsstreifen
 51 Grosse italienische Weine
 52 Güggeli
 53 Hackbraten nach Zürcher Art
 54 Hackbraten Nonna
 55 Hühnchen mit Rosmarin
 56 Hummersalat mit roten Linsen
 57 Hurdener Fischsalat
 58 Indisches Buffet mit 30 Gerichten
 59 Jakobsmuscheln-Garaccio
 60 Jakobsmuscheln-Tatar
 61 Kalbfleischravioli an Salbeibutter
 62 Kalbsgeschnetzeltes
 63 Kalbskopf vinaigrette
 64 Kalbskotelett
 65 Kalbsmilke mit Entenleber
 66 Kalbsrücken gebraten
 67 Kalbsschnitzel al Marsala
 68 Kalbssteak von Zimmerberg
 69 Kartoffelgnocci mit Pilzen
 70 Käseschnitten
 71 Klassische Gerichte
 72 Kutteleintopf
 73 Kutteln an Champagnersauce
 74 Lachsforelle
 75 Lachstatar
 76 Lamm
 77 Lamm mit Tomaten-Oliven-Sauce
 78 Lamm-Carré
 79 Lammfilets
 80 Lammragout mit Kräutersauce
 81 Lammrücken mit Kartoffelmantel
 82 Leber alla veneziana
 83 Ligurische Fischsuppe
 84 Lingune al Pesto
 85 Loup de mer in Salzkruste
 86 Loup de mer mit Rohschinken
 87 Mah Mee
 88 Meeresfisch nach portugiesischer Ar
 89 Meeresfisch vom Grill
 90 Meeresfrüchte
 91 Menu in drei oder fünf Gängen
 92 Mezze, orientalische Häppchen
 93 Mezzerli
 94 Mezzelune
 95 Miesmuscheln
 96 Milken gebraten
 97 Mistkratzerli mit Bratkartoffeln
 98 Mistkratzerli mit Knoblauch
 99 Nudeln mit Langustinen
 100 Nudeln nach Grossmutter-Art
 101 Ochsenschwanz-Grèpinette
 102 Paella
 103 Panna cotta
 104 Panzarotti
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 105 Parrillada
 106 Pasta
 107 Penne all1arrabbiata
 108 Perlhuhnbrust mit Rosmarin
 109 Petersfisch
 110 Pilzgerichte
 111 Pommes frites
 112 Pot-au-feu
 113 Poulet mit Tandor-Gewürzen
 114 Pouletbrust im Blätterteig
 115 Poulets aus dem Ofen
 116 Poulets gebraten
 117 Quatris
 118 Quiche lorraine
 119 Raclette
 120 Ravioli
 121 Ravioli al plin
 122 Ravioli mit Kalbshaxen-Füllung
 123 Regionalprodukte
 124 Reisteigtäschchen frittiert
 125 Rindfleisch mit Gemüse und Chili
 126 Riesencrevetten mit schwarzem Pfeff
 127 Rindfleisch sizilianischer Art
 128 Rindfleisch Angus-Beef
 129 Rindsfilet
 130 Rindsfilet mit Madagaskar-Butter
 131 Rindsfilet mit Schalottenconfit
 132 Rindshüft geschmort
 133 Rösti
 134 Saibling, pochiert
 135 Sashimi
 136 Schneehuhnterrine
 137 Schokoladentorte
 138 Schwartenmagen
 139 Schweinsbratwurst
 140 Seezunge Murat
 141 Seezungen-Filet mit chinesischen Pi
 142 Seezungenfilets an Champagnersauce
 143 Siedfleisch
 144 Spaghetti
 145 Speckbrot
 146 Steinbuttfilet an Rotweinsauce
 147 Steinpilzravioli
 148 Sushi
 149 Süsswasserfische
 150 Taglioni von Cipriani
 151 Tapas
 152 Tempra
 153 Thunfisch mit Thai-Gewürzen
 154 Thunfisch, gebraten
 155 Thunfisch-Carpaccio
 156 Toskanische Taube
 157 Tournedos mit grünem Pfeffer
 158 Tris die pasta
 159 Venezianische Speisen
 160 Venusmuscheln mit gebratenen Steinb
 161 Wädli
 162 Weine
 163 Wiener Schnitzel

 164 Wild im Herbst
 165 Wildgeflügel-Essenz
 166 Wildsaison mit eigner Jagd
 167 Wok-Küche
 168 Wolfsbarsch
 169 Würste
 170 Wurstsalat
 171 Yoghurt-Chöpfli
 172 Berner Gerichte
 173 Berner Klassiker
 174 Fisch aus Schweizer Seen
 175 Natura Beef
 176 Pilzschnitte Hausgemacht
 177 Schweinscarrebraten mit Dörrzw.
 178 Gürbentaler Trockenfleisch
 179 Gurnigelwurst
 180 Gantrisch Hobelkäse
 181 Gourmetmenu
 182 Fondue Chinoise
 183 Hummer
 184 Emmentaler Meringues
 185 Meringues Emmental
 186 Hornusser Cordon-bleu
 187 Früchütekuchen hausgemacht
 188 Kutteln 
 189 suure Mocke
 190 Blut-und Leberwürste
 191 Ochsenschwanz
 192 Glocken der Heimat
 193 Bauernhamme
 194 Bauernwurst
 195 Steak und Salat
 196 Pizza
 197 Metzgete
 198 Spargel
 199 Erdbeeren
 200 Seeteufel
 201 Zarzuela
 202 Hummersüppchen Hausgemacht
 203 Salatbuffet
 204 Pfannkuchen gefüllt mit Waldpilzen
 205 Geschn. Kalbfleisch Hausart
 206 Lammfilet mariniert
 207 Châteaubriand
 208 Zanderfilet gebraten Hotelière
 209 Eglistreifen gebarten
 210 Pangasiusfilet (Thai-Seezunge)
 211 Monatsmenu
 212 Mini Coupes
 213 Poulet-Flügeli
 214 Chicken Nuggets
 215 Kalbsnierli
 216 Rindsfilet Stroganoff
 217 Mongolisch
 218 Käsekuchen
 219 Roastbeef
 220 Schweinspiccata
 221 Kalbspiccata
 222 Risotto
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 223 Schnipo
 224 Weisswürste
 225 Kalbsbratwurst
 226 Reis Kasimir
 227 Käse-Wurstsalat
 228 Suuri-Kalbsleberli
 229 Morchel Rahmsauce
 230 Pouletbrüstchen
 231 Kartoffelgratin
 232 Zwetschgensorbet mit Damassine
 233 Fitnessteller
 234 bernerplatte
 235 Märitsalat
 236 Grichensalat
 237 Marinierter Rohlachs
 238 Knoblauchbrot
 239 Kalbspaillard
 240 Kürbissuppe
 241 Nüsslisalat mit Ei
 242 Spätzlipfanne
 243 Fritierte Bananen
 244 Schoggimousse
 245 Marronimousse
 246 Feigensalat
 247 Profiteroles au chololat
 248 Baumnussparfait
 249 Waldbeeren gratiniert
 250 Randensalat
 251 Hausterreine
 252 Australische Spezialitäten
 253 Rehrücken
 254 Wildmenu
 255 Vegetarische Gerichte
 256 Forelle frisch
 257 Flaschenweine im Offenausschank
 259 Offene Weine
 260 Tischgrill
 261 Emmentaler Lammvoressen
 262 Seezungenfilet Marguery
 263 Kalbsrahmschnitzel
 264 Schweinssteak
 265 Rindshuftsteak
 266 Scampi Indische Art
 267 Schweinshuftfilet
 268 Schweinsfilet
 269 Schweinskotelette
 270 Kalbs- und Schweinsbraten
 271 Kalbsteak an Morchelsauce
 272 Ungarisch Gulasch
 273 Rindszunge an Kapernsauce
 274 Rindsgeschnetzeltes
 275 Kalbsvoressen an Weissweinsauce
 276 Lammbraten
 277 Pouletgeschnetzeltes an Rahmsauce
 278 Kalbsleber
 279 Zander Knusperli im Körbli
 280 Hirschentrecôte
 281 Fasanenbrust
 282 Rehpfeffer

 283 Rehschnitzel
 284 Rauchlachs auf Toast
 285 Königspastetli m. Milken + Kalbfleisch
 286 Hamburger mit Spiegelei
 287 Tempura
 288 Miso Suppe
 289 Riesencrevetten flambiert
 290 Entrecôte Japanische Art
 291 Yakiniku
 292 Grüntee-Eiscrème
 293 Sake
 294 Grüntee
 295 Sukiyaki
 296 Tortelini Pesto
 297 Tortelini mit Pilzen
 298 Nudeln Pizzaiolo
 299 Pikante Chilispaghetti
 300 Spaghetti Carbonara
 301 Nudeln mit Basilikumoel
 302 Totelini mit Gorgonzolasauce
 303 Lasagne
 304 Penne mit Zitronensauce + Crevetten
 305 Zitronen-Lachs-Risotto
 306 Risotto Exotisch
 307 Hohrücknfilet
 308 Rindshohrückenfilet Charolais
 309 Piccata von Eglifilet mit Pilzrag.
 310 Zanderfilet mariniert, gebacken
 311 Hecht ganz im Ofen
 312 Hechtflettranchen an Limonensauce
 313 Forellen in Alufolie gegart
 314 Riesencrevettenspiess
 315 Fischpalette
 316 Zandre ganz
 317 Felchenfilet mit Steiinpilzen
 318 Spinatgratin
 319 Süsswasserfischsuppe
 320 Truebergeschnetzeltes
 321 Märitsalat mit Eglifilets
 322 Kalbs-Rib-Eye Steak
 323 US-Beef
 324 Gäneleber Terrine
 325 Gemüseterrine
 326 Innerberger Waldhonigparfait
 327 Burgunderschnecken mit Kräutersauce
 328 Straussenfilet
 329 Waadtländer Saucison
 330 Feuerzauber am Tisch (Fleischspiess)
 331 Fleisch-Spiess
 332 Rösti-Buffet
 333 Waadtländer-Spezialitäten
 334 Lammkotelette
 335 Crevetten Cocktail
 336 Engelsalat
 337 Tiramisu
 338 Gemüserösti
 339 Walliserrösti
 340 Fusion-Food
 341 Früchte und Gemüse aus eigenem 
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Gartenanbau

 342 Grosser eigener Kräutergarten
 343 Haus-Geräuchertes

 344
Gerichte nach Römerart, Mittelalter, 
Pfahlbauer(Historische Gerichte)

 345 Vegetarische Menu
346 Elchentreôte
347 Rentierschnitzel
348 Riesencrevetten
349 Chicken Curry
350 Tandoori Chicken
351 Chicken Tikka
352 Dal
353 Korma
354 Sabzi
355 Biryani
356 Curry India Original
357 Tandossi
358 Schweinsrahmschnitzel
359 Pferdesteak
360 Pouletcurrysalat
361 Asiatische Reispfanne
362 Birchermüsli
363 Spare Ribs
364 Fleischspiess
365 Hot Dogs
366 Chäschüchli
367 Hackbraten Morchelsauce
368 Schangnauer Meringues
369 Schwarzwälder Torte
370 Cordon-bleu Berner Art
371 Cordon-bleu Italienische Art
372 Glühwein hausgemacht
373 Spezielle Italienische Weine
374 Tintenfisch
375 Bacalau
376 Crevetten
377 Gorgonzola
378 Cappaccio
379 Rumpsteak
380 Flammkuchen
381 Riesen Cordon-bleu
382 Lachsrösti
383 Speckstein Rindfleisch
384 Speckstein Pferdefleisch
385 Speckstein Kudufleisch
386 Flammkuchen Lachs
387 Flammkuchen Vegi
388 Caesarsalat
389 BBQ Spare Rips
390 Heißer Stein mit Ross- + Rindshuft
391 Apfelstrudel
392 Baketpotatos
393 Rösti in Variationen
394 Vermicelles
395 Tatarenhut mit Holzkohle
396 8 Gang Menu
397 Fischsuppe Französisch
398 Zanderfilet süß sauer
399
400
401
402
403
404

405
406
407
408
409
410
411
412
413
414
415
426
417
418
419
420
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